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CATERING URBANEK

«Rodinnd firma s dlouholetou tradici a zkusenostmi, profesionalnim
pristupem a perfektnim nac¢asovanim.

*Milujeme dobré a poctivé jidlo, nasi rodnou Jizni Moravu, kde ctime jeji
tradice a zvyky, které prendsime do nezapomenutelného pohosténi
moravského stylu.

«Spolupracujeme s lokalnimi farmari a dodavateli. Suroviny si dale sami
zpracovavame, abychom Vam mohli nabidnout to nejlepsi, od nasich
uzenych mas a klobdsku, pres pastiky, po zabija¢kové speciality, Ci
nadivanad selatka...

-Pokud bude raut dle Vaseho vybéru, ¢i naseho doporuceni, naddle jiz
muZete vypustit vesSkeré starosti ohledné pohosténi pro Vase hosty.



Nabidka cateringu formou rautu.

Nasledujict nabidky jsou nejvice oblibené variace
obCerstvent, které se behem let nejvice osvedcily
Radi nabidku individualne

prizpusobime dle Vasi chuti a predstavy.



RAUT "A" 500,- K¢ / osoba

TEPLY RAUT

eKureci Spalicky s peCenymi rajcaty a paprikou, pecené
brambory

*PecCena veprova Zebirka

STUDENY RAUT
eVariace kurecich rolad

*Kruti Spizky se susenymi rajcaty

*Kachna nadivana mletym masem, suSenymi Svestkami a
mandlemi

*Kureci a veprove rizecky

*Hlohovecky salat

*Variace nasich pastik

*Uzeninoveé a syrove variace

sCaprese salat

*Sopsky salat

*Pecivo




RAUT "B" 700,- K& / osoba

TEPLY RAUT
*Hoveézi gulas, bramboracky

*PecCena veprova zebirka
ePikantni zverinovy flamendr, pecené brambory

STUDENY RAUT
eVariace kurecich rolad

*Kruti Spizky se suSenymi rajcaty

*Kachna nadivana mletym masem, suSenymi Svestkami a mandlemi
eKureci kridélka na medu a zazvoru

*Kureci a veprové rizecky , Hlohovecky salat

*Variace nasich pastik

eTatarak z hovézi svickové, topinky

*Uzeninové a syrové variace

*Syrové rolady

*Téstovinovy salat s cherry rajcatky, sezamem, bazalkou a
parmazanem

eCaprese salat

*Sopsky salat

*Ovocna misa

ePecivo



RAUT "C" 900,- K& / osoba

TEPLY RAUT

*Teleci perkelt, bramboracky

*PecCena veprova zZebirka

Krali¢i stehna na cerveném viné se zeleninou
*Kureci sote na kari s baby karotkou a kukurici, ryze

STUDENY RAUT
eVariace kurecich rolad

*Kruti Spizky se susenymi rajcaty

*Kachna nadivana mletym masem, suSenymi Svestkami
a mandlemi

eKureci kridélka na medu a zazvoru

*Kureci a veprove rizecky , Hlohovecky salat

*Variace nasich pastik

eTatarak z hoveézi svickové, topinky
*Anglicky roastbeef

*Uzeninové a syrové variace

*Cukrovy meloun s parmskou Ssunkou
*Syrové rolady

*Tygri krevety se sladkou chilli omackou
Salat z Cervene repy s orechy a Cervenou cibuli
*Coleslaw

eCaprese salat

Sopsky salat

*Ovocna misa

*Pecivo




RAUT "D"

TEPLY RAUT
eJehnéci kolinka na medu, rozmarynu a tymianu, peceny

1100,- K& / osoba

brambory

*PecCena veprova zebirka

*Kanci raga s brusinkami a mandlovou nadivkou
*Teleci nudlicky ve skladké chilli omacce
Grilovany losos s bylinkovym maslem, petrzelkové
brambory

STUDENY RAUT
eVariace kurecich rolad

*Kruti Spizky se suSenymi rajcaty

*Kachna nadivana mletym masem, suSenymi Svestkami a
mandlemi

eKureci kridélka na medu a zazvoru

*Kureci a veprove rizecky , Hlohovecky salat

*Variace nasich pastik

eTatarak z hovézi svickové, topinky

*Anglicky roastbeef

*Uzeninove a syrove variace

*Cukrovy meloun s parmskou Sunkou

*Syrové rolady

*Syrove kulicky

*Tygri krevety se sladkou chilli omackou
*Uzeny losos s okurkem a koprem

eTatarak z lososa

Salat z Cervené repy s orechy a cervenou cibuli
*Coleslaw

eCaprese salat

*Sopsky salat

*Fenyklovy salat s rapikatym celerem, jablky a
pomeranci

*Ovocna misa

*Pecivo




Nejste si jistt vyberem?

*Na dalSich strankach jsou dalsi mozné
inspirace pokrmf, které Vam radi pridame
k Vasemu rautu a individualné upravime
cenu.

*Chcete si celé pohosténi poskladat sami?
Vyberte si dle chute, konzultujte s nami a
nasledné vytvorime nabidku primo pro
Vas.




POLEVKY

*Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a domacimi
nudlemi

Zelnacka s klobaskou a hribky

*Drstkova

ePikantni fazolova s uzenym masem a slaninou
*Krémova syrova polévka s liskami

*Polévka z Cerveného zeli s bazantem a Svestkami
eZveérinova gulasova polévka

*Minestrone

*Gaspacho




TEPLA JIDLA

Jehneéci kolinka na medu, rozmarynu a tymianu s
pecenym bramborem

*Teleci perkelt s jemnymi bramborovymi nocky
*Teleci nudlicky ve sladke chilli omacce s toastem

*Kralici stehynka na cerveném vine se zeleninou
*Kureci Spalicky s pecenymi rajcaty a paprikou
*Kureci sote na kari s baby karotkou a kukurici, ryze
*PecCena veprova Zebirka se sladkou chilli omackou
*Grilovana veprova kolena

*Kanci ragt s brusinkami a mandlovou nadivkou
*Jeleni plec na hribkach s bramboracky

eZveérinovy gulas

ePikantni zverinovy flamendr

ePalavsky gulas s bramboracky

*Halusky se zelim a slaninou

*Veprové vypecky se zelim a knedlikem



STUDENE POKRMY- DRUBEZI

*Uzeny krocan se Svestkovou omackou 7-18 kg
eKureci rolady

*Kruti Spizky se suSenymi rajcaty

*Kruti rolky plnéné Spenatem a syrem s modrou
plisni

*Kachna nadivana mletym masem, suSenymi
Svestkami a mandlemi

*Husa nadivana mletym masem, husimi jatry,
merunkami a orechy

Grilovana kureci stehynka

eKureci kridylka v sezamove kruste

*Kureci kridylka na medu

*Kureci rizeCky



STUDENE POKRMY - VEPROVE

*Uzené selatko (horcice, okurky, kukuricky, kozi rohy,
cibulka), cca 25 kg

Sunkové selatko (hoi¢ice, ki'en, feferonky), cca 20 kg
*Uzeninové narezy

*Veproveé rolady

*Sekana plnéna klobasou

eSekana plnéna vejcem

*Veprove rizecky

Zabijackova misa (jitrnice, jelita, tlacenka, Skvarky) -
sezonni

Cukrovy meloun s parmskou sunkou




STUDENE POKRMY - SYRY

*Syrové rolady

*Syrove variace (ovci, kozi, kravské syry)

*PInéné hermeliny

*Cuketa s kozim syrem a granatovym jablkem
eZapekany kozi syr s hruskovo - jablecnym pyre a
toastem

*Syrové kulicky

*Buvoli mozzarella s rajcaty, olivovym olejem a
balzamicem

*Vejce plnéné nivovou penou



STUDENE POKRMY - RYBY A MORSKE
PLODY

*Rybi misa (uzeny losos, pstruh, ocka s olivou, kaviar)
*Misa s plody more (humr, krevety, musle, prazma
kralovska, kaviar)

*Marinovany losos s pikantni omackou - cca 3-5 kg
*Tygri krevety ve sladké chilli omacce s mangem a fiky
eLangusta s cervenou kari pastou, kokosovym mlékem a
citronovou travou

eTatarak z lososa

*Krevetkovy kokteijl

*Koktejl z morskych plodu

eZavinace s tvarohovou omackou

*Meloun s pénou z halibuta

*Kaviaroveé vejce

*[.ososove vejce

*Okurek s uzenym lososem a koprem

*Krabi salat



SALATY

*Testovinovy salat se Sunkou, syrem a kukurici
*Téstovinovy salat s pikantnimi fazolemi, rajcaty
a klobasou

*Téstovinovy salat s cherry rajcatky, sezamem,
bazalkou a parmazanem

*Téstovinovy salat s
rajcaty,okurkou,olivami,pazitkou a bazalkou
*Kuskus salat s cizrnou a olivami

eListovy salat s balkanskym syrem, keSu orisky,
slunecnicovym seminkem, cherry rajcatky

a citronovo medovou zalivkou

eListovy salat s uzenym kuretem a avokadem
Zeleninovy salat (Sopsky)

*Caprese salat s bazalkovym pestem

*Coleslaw

eLilkovy salat

Ledovy salat s tunakem

*Polnickovy salat s pomeranci

*Fenyklovy salat s bylinkovou zalivkou

Salat z rapikatého celeru

Salat z Cervené repy s orechy a cibuli

*Celerovy salat s jablky a hrozny
*Cizrnovo cekankovy salat

eSal
eSal
eSal
eSal

at s artyCoky a parmskou Sunkou
at s melounem, chorizem a artyCoky
at z kachnich prsicek s rybizem

at s mozzarellou a suSenymi rajcaty

*RajCatovy salat se syrem feta

eZveérinovy salat s pomerancem a jablky




SVATEBNI MENU

PREDKRMY
*Sunkova rolka s jemnou krenovou

Slehackou

*Cukrovy meloun s parmskou Sunkou
*Uzeny losos s koprovym dresingem a
toastem

eSalat s uzenym kuretem a avokadem

POLEVKY
*Hovezi vyvar s domacimi nudlemi a

jatrovymi knedlicky

SlepicCi vyvar se zeleninou, masem a
domacimi nudlemi

Kachni vyvar s masem a jemnymi
krupicovymi nocky

HLAVNI CHODY

eSvickova na smetane¢ s brusinkami, vidensky knedlik
*Kureci prsa se Svestkovou omackou, Stouchané
brambory, rukolovy salat s medovo-vinnou zalivkou
eKureci prsicko plnéné susenymi rajcaty, pecene
brambory

*Kriiti rolka plnéna listovym Spenatem a
roquefortem, pecené brambory se zakysanou
smetanou

*Veprova panenka na rozmarynu a tymianu s jemnou
Sipkovou omackou a mandlovou nadivkou
*Grilovana veprova panenka s hribkovou omackou,
opekané brambory

*Veprovy steak se smetanovo-vinnou omackou,
bramboracky

eJehneci kolinko na medu s peCenym bramborem
*PecCena kachna, duSené Cervené zeli, houskovy a
bramborovy knedlik

*Grilovany filet z candata s peCenymi cherry rajcatky,
koprovym dipem a petrzelkovymi brambory




VSEOBECNE
INFORMACE A
MOZNOST]

Rozvoz

Obcerstveni Vam dovezeme na misto konani akce do okruhu 15km
od Mikulova zdarma, poté bude Gi¢tovana taxa 1 km = 30,-KC¢.
Inventar si vyzvedeneme nasledujici den, nebo dle domluvy.

Vypujcent inventare

Radi Vam zapujcime talire, pribory, sklenice a dalsi vybaveni zpoplatnéné dle
pocCtu osob.

e Do 20 osob 1500,- v¢etné dopravy v den konani cateringu, myti 1000,- K¢

20 - 40 osob 2500,- vCetné dopravy v den konani cateringu, myti 1500,- K¢

* 40 - 70 osob 3500,-, vcetné dopravy v den konani cateringu, myti 2500,- K¢
70 - 100 osob 4500,- vcetne¢ dopravy v den konani cateringu, myti 3500,- K¢
* 100 - 150 osob 5500,- vCetné dopravy v den konani cateringu, myti 4500,- K¢

* nad 150 osob - DLE DOMLUVY
e Priprava a zalozeni rautovych stolti pred konanim akce 4000,- K¢.

Obsluha

*Dle dostupnosti a vytiZenosti brigadnikt a zaméstnanct jsme schopni zajistit
obsluhu - vydej menu, obsluha pri akci - 220,- K¢ /hodina /osoba.



